
LES BUFFETS DU PAVILLON

« LE CLASSIQUE »

5€

Plateau de charcuterie
(Terrine, jambon cuit, saucisson)

Chèvre sur pain grillé

AILES DE POULET 
TEX MEX

pizza

Plateau de légumes
De saison et dips

Salade de Tomates 

SALADE DE POIS CHICHES

Mélange 
de salades vertes

Plateau de fromages
(Emmental, brie, bleu d’Auvergne)

Dessert
Tartes fines aux pommes

Vins
rouge 

« MERLOT »
CAVE MADELEINE

rosé 
« Le SOLEIL»

coteaux de Pierrevert

Café, thé

« LE nouveau »

7€

Plateau de charcuterie
(Terrine, jambon cuit,et cru, saucisson, 

saucisse à l’ail)

AILES DE POULET 
TEX MEX

Chèvre sur pain grillé

Cake salé 
(carotte / cumin) 

PISSALADIERE

SAMOSSAS

Plateau de légumes
De saison et dips

Tomates mozzarella

Salade de bleu

Plateau de fromages
(Emmental, brie, bleu d’Auvergne)

Dessert
GÂTEAU AU CHOCOLAT

OU 
GÂTEAU AUX FRUITS ROUGE

Vins
rouge 

« MERLOT »
CAVE MADELEINE

rosé 
« Le SOLEIL»

coteaux de Pierrevert

Café, thé

« LE gourmand »

10€

Plateau de charcuteries
(terrine, rôti,  jambon cru, saucisson)

brochettes de poulet
yakitori

Quiches LORRAINE

MINI HOT DOG

MINI CHEESe BURGER

GAZPACIO/BASILIC

NEMS 

Cake salé 
saumon/épinard)

MINI BROCHETTES 
CREVETTE PANEE

Plateau de légumes
De saison et dips

Salade de lentilles 

MESCLUN DE JEUNES POUSSES

SALADE COMPOSEE DE SAISON 

Plateau de 
Fromages Affiné 

( comté, brie de Meaux, 
chèvre du pays)

BUFFET Dessert
TARTELETTES DE SOIREE

ASSORTIMENT MACARONS
VERRINE Tiramisu

Vins
rouge 

« MERLOT »
CAVE MADELEINE

rosé 
« Le SOLEIL»

coteaux de Pierrevert

Café, thé
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